
Roncalli

RESTAURANT

S P E I S EN & GETRÄNK E

Ro n calli ’ s



G E T RÄNKE

H E I S S G E T RÄNKE

Espresso  3,00 €
CafFé Créma  3,50 € 
Cappuccino  4,00 €
latte MAcchiato 5,00 €

Heiße Schokolade  4,50 €
mit Sahne
Tee (Schwarz-, Grün-,  4,00 €
 Kräuter-, Früchte-, RoOibos) 

Bio Glühwein Rot                       5,50 €
Bio Glühwein Weiß                  5,50 €
Bombardino                                 6,00 €
Eierpunsch                                  6,00 €

Aperol Spritz                            9,50 €
Winter Edition – Aperol / Glühwein / 
ProsecCo
Espresso Martini                   12,50 €
Winter Edition Vodka Sound / Baileys / 
KafFeElikör / EspresSo / Zimt

SO F T DR INKS

B I E R AP E R I T I VO  /  S P R I T Z

W INT E R L I C H E  S P E Z I A L I TÄT EN

D I G E S T I V E

CoCa-Cola / Zero       0,2 l 3,50 €
Fanta, Sprite       0,2 l 3,50 €
Wasser Spritzig / stilL       0,25 l 3,00 €
Wasser Spritzig / StilL      0,75 l 6,50 €
Säfte Apfel / Orange / JohanNisbeEre   0,2 l 3,80 € / 0,5 L 5,60 €
schorlen  Apfel / Orange / JohanNisbeEre   0,3 l 3,80 € / 0,5 L 5,60 €

Pils 0,3 L 4,00 €
Alster 0,3 l 4,00 €
Weizenbier 0,5 l 6,00 €
Weizenbier (0,00 %) 0,5 l 6,00 €
Alkoholfreies Bier 0,33 l 4,00 €

Sarti Spritz 8,50 €
Aperol Spritz 8,50 €
Limoncello Spritz 8,50 €
Hugo  8,50 €
Ginger Sound Spritz 8,50 €

Sambuca                               2 cl 3,50 €
Obstler (Zwetschge/Birne)   2 cl 3,50 €
Averna                               4 cl 5,50 €
Grappa Di Prosecco         2 cl 7,00 €
Ginger Sound ingwerlikör 2 cl 3,50 €

Extra Schuss  +2,50 €

Baileys, Rum oder AmaretTo



Alle Weine enthalten Sul� te

G E T RÄNKE

S CHAUMWE IN

Vodka Sound Soda 9,00 €

Vodka Sound Maracuja 9,50 €

Gin Sound Tonic 10,00 €

Cuba Libre  9,00 € 

Jacky Cola 10,00 €

Espresso Martini clasSic 11,00 €

LONGDR INKS

Sauvignon Collev IGt 2024   0,2 l  7,50 €    Fl. 0,75 L  25,00 €

Pinot Grigio collev IGT 2024   0,2 l  7,50 €    Fl. 0,75 l  25,00 €

Grüner Veltiner Langenlois 2024  0,2 l  8,50 €    Fl. 0,75 l  29,50 €

Lugana Marangona                             Fl. 0,75 l  36,00 €

Rosé Salento Negroamaro IGp 2023 0,2 l  7,50 €    Fl. 0,75 l  25,00 €

Primitivo di Manduria SUD DOp   0,2 l  8,00 €    Fl. 0,75 l  28,00 €

Spätburgunder   0,2 l  8,00 €    Fl. 0,75 l  28,00 €

Cuvée   0,2 l  6,00 €    Fl. 0,75 l  28,00 €

Prosecco Spumante   0,2 l   7,50 € Fl. 0,75 l   26,00 €

Liboll Spumante Rosé Extra Dry  0,2 l   8,50 €   Fl. 0,75 l   29,00 €

Moët & Chandon Brut Fl. 0,75 l 109,00 €

Moët & Chandon Rosé Fl. 0,75 l 129,00 €

Ruinart Rosé Fl. 0,75 l 189,00 €

WE I S SWE IN

ROS É

ROT WE IN



Rote beete Carpaccio
Fein geschnitTene Rote BeEte

mit gerösteten WalnüsSen & Ziegenkäse

Barbarie Entenbrust 
Rosa gebratene Barbarie Entenbrust,

Rotkohl, Klöße

Pasticciotto 
Italienisches Feingebäck

mit VanilLeEis

39,00€

Burrata
BurRata, DatTeltomaten, Rucola 

Zanderfilet
auf der Haut gebraten, GnocCHi,
Wirsing-Rahm, Rotwein-Zwiebeln 

Apfelstrudel 
mit VanilLesauce

41,00 €

Eine Karte mit Kennzeichnung aller Allergene 
und Zusatzsto� e ist beim Service-Personal erhältlich. 

WE IHNACHTSMENÜS

MENÜ  2

MENÜ  1



Kartoffel-Steinpilz 
Cremesuppe

Fein Abgeschmeckte cremesupPe
mit Sahnehaube

7,50 €

Rinderkraftbrühe 
Der KlasSiker mit PfanNkuchenstreifen 

und Gemüse JULIENNE
7,00 €

Enten Carpaccio 
Fein geschnitTene geräucherte Enten-

brust mit HimbeErdresSing,
Feldsalat & gerösteten Pinienkernen

14,50 €

Burrata
BurRata, DatTeltomaten,

Rucola 
13,50 €

Rote beete Carpaccio
Fein geschnitTene Rote BeEte

mit gerösteten WalnüsSen & Ziegenkäse
9,50 €

Eine Karte mit Kennzeichnung aller Allergene 
und Zusatzsto� e ist beim Service-Personal erhältlich. 

S P E I S EN A LA CART E

VORS P E I S ENSU P P EN

Orig. Wiener Schnitzel
KalbsSchnitzel, Petersilien-

kartofFeln, Salatbeilage
28,00 €

Barbarie Entenbrust 
Rosa gebratene Barbarie Entenbrust,

Rotkohl, Klöße
24.00 €

Kürbis Ravioli
in ButTer und Salbei

17,50 €

Zanderfilet
auf der Haut gebraten, GnocChi,
Wirsing-Rahm, Rotwein-Zwiebeln 

23,00 €

Rinderroulade
PrinzesSBohnen mit Speck,

SalzkartofFeln
23,50 €

Risotto Gorgonzola 
Birne, WalnusS, Rucola 

17,50 €

HAUPTG E R I C H T E



Eine Karte mit Kennzeichnung aller Allergene 
und Zusatzsto� e ist beim Service-Personal erhältlich. 

S P E I S EN A LA CART E

Kaiserschmarrn
(ab 2 Personen)

Der österReichische KlasSiker:
goldbraun gebacken,
gezupft, mit Zucker

(Auf Wunsch: Mit oder ohne Rosinen)
16,50 €

Apfelstrudel 
mit VanilLesauce

8,50 €

Pasticciotto
Feingebäck aus Apulien

mit VanilLecreme
und einer Kugel VanilLeEis

7,50 €

D E S S E RT

Zeit für
Kaffee und Kuchen

Genießen sie täglich in der Zeit von 14:30 bis 16:30
unsere wechselnden Torten- und Kuchenauswahl, 

dazu servieren wir Ihnen Heißgetränke aus unsereR Karte.

E I N E  K L E I N E  AUS Z E I T  VO L L E R  G ENUS S

Fischstäbchen
mit KartofFelpüreE

8,50 €

Pasta Piccolini
PENNE in Hausgemachter

Tomatensauce
8,50 €

schnitzel mit Pommes
KLeine version des Schnitzels

mit PomMes Rot/weiß
9,50 €

FÜR  K I ND ER




