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SCHAUMWEIN
PROSECCO SPUMANTE 02L 7.50€
LIBOLL SPUMANTE ROSE EXTRA DRY 02L 850€
MOET & CHANDON BRUT
MOET & CHANDON ROSE
RUINART ROSE
WEISSWEIN

SAUVIGNON COLLEV IGT 2024
PINOT GRIGIO COLLEV IGT 2024
GRUNER VELTINER LANGENLOIS 2024

02L 750€
02L 7,50 €
02L 850¢€

FL.O/SL 26,00 €
FL.O/SL 29,00 €
FL.0./5L 109,00 €
FL. 0,751 129,00 €
FL.0,/5L 189,00 €

FL.O/SL 25,00 €
FL.O/SL 2500 €
FL.O/SL 29,50 €

LUGANA MARANGONA FL.O/5L 36,00 €
ROSE
ROSE SALENTO NEGROAMARO IGP 2023 02L 750€ FL.O/5L 2500 €
ROTWEIN
PRIMITIVO DI MANDURIA SUD DOP 02L 800€ FL O/5L 2800¢€
SPATBURGUNDER 02L 800€ FLO/5L 2800¢€
CUVEE 02L 600€ FLO75L 2800¢€
LONGDRINKS
VODKA SOUND SODA 900 € CUBA LIBRE 900 €
VODKA SOUND MARACUJA 950¢€ JACKY COLA 10,00 €
GIN SOUND TONIC 1000 € ESPRESSO MARTINI CLASSIC 11,00 €

Alle Weine enthalten Sulfite
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MENU 1

\/ ROTE BEETE CARPACCIO
FEIN GESCHNITTENE ROTE BEETE
MIT GEROSTETEN WALNUSSEN & ZIEGENKASE

BARBARIE ENTENBRUST
ROSA GEBRATENE BARBARIE ENTENBRUST,
ROTKOHL, KLOSSE

PASTICCIOTTO
ITALTENISCHES FEINGEBACK
MIT VANILLEEIS

39,00€

MENU 2

\/ BURRATA
BURRATA, DATTELTOMATEN, RUCOLA

LZANDERFILET
AUF DER HAUT GEBRATEN, GNOCCHI,
WIRSING-RAHM, ROTWEIN-ZWIEBELN

APFELSTRUDEL
MIT VANILLESAUCE

4100 €

Eine Karte mit Kennzeichnung aller Allergene
und Zusatzstoffe ist beim Service-Personal erhiiltlich.
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SUPPEN

V' KARTOFFEL-STEINPILZ
CREMESUPPE
FEIN ABGESCHMECKTE CREMESUPPE
MIT SAHNEHAUBE

150 €

RINDERKRAFTBRUHE
DER KLASSIKER MIT PFANNKUCHENSTREIFEN
UND GEMUSE JULIENNE
700 €

VORSPEISEN

ENTEN CARPACCIO
FEIN GESCHNITTENE GERAUCHERTE ENTEN-
BRUST MIT HIMBEERDRESSING,
FELDSALAT & GEROSTETEN PINIENKERNEN

14,50 €

/' BURRATA
BURRATA, DATTELTOMATEN,
RUCOLA

1350 €

V' ROTE BEETE CARPACCIO
FEIN GESCHNITTENE ROTE BEETE
MIT GEROSTETEN WALNUSSEN & ZIEGENKASE

950 €

HAUPTGERICHTE

ORIG. WIENER SCHNITZEL
KALBSSCHNITZEL, PETERSILIEN-
KARTOFFELN, SALATBEILAGE

2800 €

BARBARIE ENTENBRUST
ROSA GEBRATENE BARBARIE ENTENBRUST,
ROTKOHL, KLOSSE

2400 €

/' KURBIS RAVIOLI
IN BUTTER UND SALBEI

1750 €

ZANDERFILET
AUF DER HAUT GEBRATEN, GNOCCHI,
WIRSING-RAHM, ROTWEIN-ZWIEBELN

2300 €

RINDERROULADE
PRINZESSBOHNEN MIT SPECK,
SALZKARTOFFELN

2350 €

/' RISOTTO GORGONZOLA
BIRNE, WALNUSS, RUCOLA

1750 €

Eine Karte mit Kennzeichnung aller Allergene
und Zusatzstoffe ist beim Service-Personal erhiiltlich.
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FUR KINDER DESSERT
FISCHSTABCHEN KAISERSCHMARRN
MIT KARTOFFELPUREE (AB 2 PERSONEN)

850 € DER OSTERREICHISCHE KLASSIKER:
GOLDBRAUN GEBACKEN.
W/ PASTA PICCOLINI GEZUPFT. MIT ZUCKER
PENNE IN HAUSGEMACKTER (AUF WUNSCH: MIT ODER OHNE ROSINEN)
TOMATENSAUCE 16,50 €
S0 APFELSTRUDEL
SCHNITZEL MIT POMMES (LI e
KLEINE VERSION DES SCHNITZELS 850 ¢€
MIT POMMES ROT/WEISS PASTICCIOTTO
950 € FEINGEBACK AUS APULIEN
MIT VANILLECREME
UND EINER KUGEL VANILLEETS
750 €
Leit i
Koffee wnd JUWCrEr

GENIESSEN SIE TAGLICH IN DER ZEIT VON 14:30 BIS 16:30
UNSERE WECHSELNDEN TORTEN- UND KUCHENAUSWAHL,
DAZU SERVIEREN WIR IHNEN HEISSGETRANKE AUS UNSERER KARTE.

EINE KLEINE AUSZEIT VOLLER GENUSS

Eine Karte mit Kennzeichnung aller Allergene
und Zusatzstoffe ist beim Service-Personal erhailtlich.





